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Gurkencarpaccio	mit	Frischkäseterrine	
***	
Schweinsfilet	im	Speckmantel	an	einer	Cognacrahmsauce	
Gemüse	und	Pommes	frites	
***	
„Gyger’s	Vacherintorte	mit	frischen	Früchten	ausgarniert	 	 	 	 39	

	
oder	
	
Gemischter	Salat	mit	Pinienkernen	mit	Hausdressing	
***	
Rindsentrecôte	mit	hausgemachter	Kräuterbutter	
Grillgemüse	und	Röstikroketten	
***	
Kleiner	Coupe	Dänemark		 	 	 	 	 	 	 	 45	
	
oder	
		
Currycrèmesuppe	
***	
Kalbssteak	an	Pilzrahmsauce	
Saisongemüse	und	Weissweinrisotto	
***	
Ananascarpaccio	mit	Kirsch	und	Vanille	 	 	 	 	 	 48	
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Gemischte	Blattsalate	an	Balsamicodressing	
***	
Rindsfiletsteak	an	„Gygersauce“	
Saisongemüse	und	Country	Cuts	
***	
Gebrannte	Crème	mit	Nougatcroquant	 	 	 	 	 	 52	
	 	 	 	 	
oder	 	
	
Geräuchertes	Forellenfilet	an	Zitronenschaum	
***	
Rindsboullion	„Royal“	mit	Eierstich	
***	
Schweinsfilet	im	Teig		
gefüllt	mit	Pilzen	und	grosse	Gemüseauswahl	
***	
Grand	Marnierparfait	mit	Orangenfilets	 	 	 	 	 	 54	
	
oder	
	
Bunter	Blattsalat	mit	Riesencrevetten	an	Currydressing	
***		
Rindsboullion	mit	Capunseinlage	
***	
Roastbeef	am	Stück	gebraten	
Sauce	Bernaise,	Saisongemüse	und	Kartoffelgratin	
***	
Rotweinbirne	mit	Vanilleglacé	und	Schlagrahm	 	 	 	 	 60	
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Gemischter	Salat	mit	gerösteten	Pinienkernen	an	Kräuterdressing	
***	
Broccolischaumsuppe	mit	knusprigem	Speck	
***	
Rindsentrecôte	an	Portweinjus		
Gemüse	und	Kartoffelgratin	
***	
Marinierte	Zwetschgen	mit	Zimtglacé	und	Schlagrahm	 	 	 	 60	
	
oder	
	
Rauchlachstartar	mit	Meerrettichschaum	und	Toastbrot	
***	
Tomatensuppe	mit	Pestorahm	
***	
Kalbssteak	an	Waldpilzsauce	
Gemüse	und	Rosmarinkartoffeln	
***	
Exotischer	Fruchtsalat	mit	Maraschino	und	Mangosorbet	 	 	 	 62	
	
oder	
	
Ententerrine	an	Sauce	Cumberland	mit	buntem	Blattsalat	
***	
Frische	Ravioli	an	Salbeibutter	
***	
Rindsfiletsteak	an	Pfeffersauce	
Gemüse	und	Kartoffkroketten	
***	
Apfelchuechli	mit	Zimtglacé	 	 	 	 	 	 	 	 64	


